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Ihr Tisch wird festlich gedeckt! Wir servieren

verschiedene Aufstriche mit frischem Brot, A
Rohschinken und Butter. 4 Ga nge
. Gedeckpreis pro Person 4,00 Euro
en
O(W 80'/\/ 1 VORSPEISE AUSWAHLEN!
GEMISCHTE VORSPEISENVARIATION ABCDEFGHLMNO - auch vegetarisch moglich Gut zu wissen!
RINDFLEISCHSULZERL mit Kdferbohnen und Paprika-Vinaigrette und Kerndl ACGL Unsere Lebensmittel werden aus
groBteils aus der umliegenden
CARPACCIO VOM RIND mit Ciprianisauce, Rucola, Parmesan ACGM Region bezogen, das ist uns
. wichtig. Deshalb ist auch nicht
RAUCHERFORELLE - MOUSSE mit Senfgurken ADGLMO immer alles verfiigbar.

STEIRISCHE FRUHLINGSROLLE mit Apfel-Kren Dip QZgan
VEGANE JAKOBSMUSCHEL Kréuterseitling mit Roter Riibe und Haselnuss %an

Wir freuen uns, wenn Sie uns
Ihre Meniiauswahl und die

Personenanzahl mind. 14 Tage

M/PPW MAX. 2 SUPPEN AUSWAHLEN! vor lhrem Veranstaltungstermin
bekannt geben.

Wir bitten Sie die

GETRUFFELTE KARTOFFELCREMESUPPE  ACGLO Personenanzahl 2 Tage vor der
eranstaltung zu bestatigen -

APFEL-SELLERIESCHAUMSUPPE ODER CREMESUPPE NACH SAISON GLOF WZ - msgiich: e
KRAFTIGE RINDSUPPE mit dreierlei Einlagen ACGL Bei Abweichung der

Personenanzahl bzw.
Stornierung der Veranstaltung,
erlauben wir uns pro Person den

| ¢ (A/P \ WU(%@V\/ ausgewahlten Meniipreis in
‘ MAX. 3 HAUPTSPEISEN AUSWAHLEN! Rechnung zu stellen.

ROSA GEBRATENER ZWIEBELROSTBRATEN mit Kartoffelgréstl und Speckbohnen ACGLO

GESCHMORTE SCHWEINSBACKERL mit cremiger Polenta und Honig-Bierwurzeln GLMO Allergene:
. . . Unvertraglichkeiten bitte

GEBRATENES ZANDERFILET SplnatgnOCChl und geSChmOFte Kirschtomaten ACDGL bekanntgeben, dann werden die
. . . . Speisen angepasst!

GEBRATENE, GEFULLTE MAISHENDLBRUST auf Risotto mit Ofengemiise ACGLO A-Gluten, B-Krebstiere, C-Eier,
D-Fisch, E- Erdniisse, F-Soja, G-

GEMUSECURRY mit Kichererbsen, Basmatireis und Sprossen AEFHLN M Milch, H-Schalenfriichte,
€gan L-Sellerie, M-Senf,

N-Sesam,

O-Sulfite, P-Lupinen

Wr\ S’ MIT 1 DESSERT IST DAS MENU VOLLENDET!

DESSERTVARIATION Was Schones zur Saison passend! ACGO
DESSERT VON SCHOKOLADE UND HIMBEERE (cremig, fruchtig, “kuchig”) ACGO

\ P Q & WE[(

CREME BRULEE mit Beeren und Sorbet CGO & )
™
APFEL-TIRAMISU mit Kiirbiskernzwieback AGO f ‘g‘
LANDHAUS KNODEL - TOPFENKNODEL mit Trauben-Nougatkern, Traubensauce und Eis ACG “ @ g

D - . ) € Y

SCHOKOSOUFFLE MIT FLUSSIGEM KERN dazu Vanille-Marillen und Sorbet OH %an <Et 4= E
2 :

Mendlpreis: £ <

$OOS 336

(Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert) 55,00
+ kleiner Salat zum Hauptgang + 5,50
Gedeck 4,00

Weine:
Unsere Weinkarte umfasst 600 verschiedene Weine Sie finden sicher den passenden Tropfen fiir lhre Feier. Andreas Muster ist lhnen gerne bei lhrer Auswahl behilflich!
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Ratscher Landhaus ‘w
Wein- und Wellbeing Hotel***s in der Siidsteiermark - Ottenberg 35 - 8461 Ehrenhausen an der Weinstrafe
03453 23130 - www.ratscher-landhaus.at
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